Digestifs

Cognac Hennessy Vsop
Armagnac Darroze 1990
Calvados 15 ans

Vieille Prune Etienne Brana

Grappa
Po di Poli
Torcaleto

Liqueurs
Amaretto Di Saronno
Sambuca Vaccari
Fernet Branca
Manzana Cartron
Menthe Verte
Farigoule
Amandine
Limoncello

Alcools
Gin Tanqueray
Vodka Stolichnaya
Rhum Havana 7 ans
Bourbon Maker’s Mark
Johnny Walker Red Label
Talisker
Lagavulin

12

9,50
9,50
9,50
9,50

11,00
9,00

9,00
9,00
9,00
7,00
7,00
6,00
6,00
6,00

9,00
9,00
9,00
9,00
7,00
9,00
12,50
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Café Gazzetta

Toutes les boissons abase de café peuvent étre servies avec du décaféiné
Toutes les boissons contenant du lait peuvent étre servie au lait de soja

Cafés
Petit Déjeuner Complet
Expresso
Café creme
Capuccino
Café viennois
Cafe filtre
Caffe affogato
Irish coffee, Café-grappa
Café glacé nature
Caffe Sport (Café glacé & Liqueur)

liqueur d’amaretto ou liqueur de café ou liqueur de noisette

Thés

Thé Complet
Ceylan
Darjeeling
Earl grey Roi de Sicile
Chine Vert
Lapsang Souchong
Jasmin
Mélange Gazzetta

Et Aussi
Chocolat chaud et sa creme battue
Maté Argentin
Infusions (verveine ou tilleul)

6,00
2,00
3,50
4,00
4,00
4,50
6,00
9,00
2,50
2,90

8,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00

4,50
4,00
4,00

Jus de Fruits et de Légumes Frais

Jus d’Oranges ou de Pamplemousse
Jus de Carottes

Jus de Pomme

PCO (pomme, carotte, orange)

4,20
5,50
5,50
5,50

... et les autres

Picpoul de Pinet
2005 Beauvignac, Picpoul

Beauséjour Saint Esprit
2004 Chardonnay, Pays d’Oc

Gauby Calcinaires
2004 Languedoc

Les Vins Rosés

Alzipratu Fiume secu
2004 Corsica (Calvi)

Domaine Vico
2004 Corsica (aoc)

Domaine de Ott
2004 Provence

Les Domaniers
2004 Provence

Domaine Pinchinat
2004 Provence

Chateau du Seuil
2005 Coteaux d’Aix

Champagne
Deutz
Veuve Cliquot Brut
veuve Cliquot Rosé
Cristal Roederer 1999

11

19,00

18,00

38,00

28,00

22,00

43,00

26,50

24,00

22,00

55,00
66,00
78,00
175,00



les Vins blancs...

Les Insulaires

Domaine de Leccia
2004 Corsica (Patrimonio)

Torraccia
2004 Corsica (Portovecchio)

Salgalaluna
2004 Miceli, Sicilia

Terre di Genestra
2004 Calatrasi, Sicilia

Les Continentaux

Breganze di breganze
2004 Veneto

Pralis
2004 Paladin, Veneto

Plenio verdicchio reserva
2002 Umani Ronchi, Marche

Placet
2003 Palacios Remondo, Rioja

Marques de Riscal
2004 Rueda

Rimauresq

2004 Cotes de provence
Figuieres Vieille Vigne
2004 Provence

Aupilhac Mont Baudile
2004 Sylvain Fadat, Vin de pays

Chateau Simone
2003 Palette, Grand cru de Provence

Le Rolle
2004 Pays d’Oc

Viognier
2004 Delas, Pays d’Oc

Chateau du Seuil
2004 Coteaux d’Aix

Domaine de Jasse «les Romains»
2004 Pays d’Oc

10

32,00
28,00
25,00

26,00

26,00
38,00

32,00

40,00

24,00

32,00
32,00
38,00
70,00
16,00
16,00
23,00

22,00

Cocktail Vitamines (PCO + céleri)

Bela Lugosi (Betterave, radis ,Persil)

Virgin Mary
Cocktail de Fruits

Milk Shake
Frullati

Sodas
Corsica Cola
Perrier
Tonic
Bitter San Pelegrino
Canada Dry
Orangina
Coca Cola et Coca Cola Light
Limonade

Bieres
Amstel pression
Pietra
Amstel sans alcool
San Miguel

Les Eaux

Ferrarelle 11.
Ferrarelle 50 cl.
Evian 11.
Evian 50 cl.
Evian 25 cl.
Orezza 1l.
St Georges 11.

5,50
5,50
5,50
5,50

5,50
5,50

4,20
3,80
3,80
3,80
3,80
3,80
3,80
3,00

3,20
5,00
5,00
5,00

5,00
3,80
5,00
3,80
3,00
6,00
6,00



Menu a toute heure jusqu’a 23h30

Entrées et Salades

Effiloché d’agneau a la Provencale 9,50
Cocos, brunoise de Iégumes et pesto
Pesto, diced vegetable and beans with shredded lamb

Haricots Verts et Coriandre 9,00
Tomates en dés, coriandre, brunoise d’olive noire
Diced tomatoes, string beans, coriander & black olives

Trevise Et Fenouil 8,00
Fenouil en fines laniéres, trévise moyenne, vinaigrette a I’anchois.
Strips of fennel, Italian chicory , anchovy dressing

Assiette de Légumes de printemps 8,50
Carottes, navets, féves, petits pois, poireaux, huile d’argan
Spring vegetables seasoned with argan oil & balsamic vinegar

La Charcuterie
En accompagnement:
Une bruschetta aux tomates concassées +2,00

Assiette De Jambon Corse 14,00

Jambon corse 18 mois

Bresaola, citron confit, filet d’huile d’olive 12,00

Assiette De Jambon Espagnol 10,00
Serano Trevelez,
Rondelles... 7,00

Saucisson, chorizo, lonzo

Fromage
Assiette de trois Fromages de Brebis 8,00
(Italie, Corse, Espagne) confiture maison
Mozzarella di bufala 6,50

Nous sommes ouvert le Dimanche de 1T0H a 17H
Fermeture le lundi

Castel Fossibus
2002 Mme Ollier-Taillefer, faugeres

Mas de la Serranne
2005 Languedoc

La Tour Boisée
2004 Minervois

Aupilhac
2002 Sylvain Fadat, Montpeyroux

Esprit Sainte Marguerite
2001 Fayard, Cotes de Provence

Tersac
2003 Corbieres

Fitou
2002 Gérard Bertrand, Fitou

Chateau Pradeau
1999 Bandol

Chateau Romanin
2002 Baux de Provence

Lou Maset
2004 Sylvain Fadat, Languedoc

Chateau Lagrave “Tristan & Julien

2005 Minervois

Domaine Cres Stecia
2002 Foltran, Languedoc

La Jasse Vieilles Vignes
2001 vin du pays d’Oc

Clos de I’'Oum
2003 Roussillon

Morties «Jamais Content»
2003 Pic Saint Loup

Chateau du Seuil
2003 Coteaux d’Aix

45,00
18,00
18,00
42,00
27,50
20,00
25,00
45,00
39,00
18,00
18,00
25,00
25,00
33,00
36,50

23,00



Vins Rouges

Les Insulaires

Alzipratu fiume secu
2004 Pierre Acquaviva, Corse (Calvi)

Leccia Petra Bianca

2001 Corse (Patrimonio)

Clos Culombu prestige

2004 Etienne Suzzoni, Corse (Calvi)

Isola d’Oro

2004 Sicile

Costera Cannonau

2004 Sardaigne

Anima Negra

2003 Felanitx, Mallorca Baléares
Les Continentaux

Massaya Classic
2003 plaine de la Bekka (Liban)

Chianti Classico Biologico
2003 Badia a Coltibuono, Toscane
Promis

2002 Gaja, Toscane

Chianti San Fabiano

2004 Toscane

Ramitello

2002 Di Majo Norante, Molise
Barbera d’Asti

2003 Piemont

Barolo Brunate

2000 Bricco Rocche, Piemont
La Vendimia

2004 Palacios Remondo, Rioja
Solar Viejo

2004 Rioja

Vega lIbor

2002 ValdePenas, Bodega Real
Mas d’Aranyo

2001 Segura Viudas, Penedes

Alion
2000 Familia Alvarez, Ribera del Duero

28,00
44,00
28,00
18,00
31,00

36,00

26,00
38,00
44,00
29,00
32,00
33,00
95,00
28,00
22,00
27,00
38,00

78,00

Petit Déjeuner Tardif 6 €
(de 10H a midi)

Boisson chaude
jus de fruit pressé
Tartine toastée et confiture

Les Desserts

Tiramisu 7,00
Pain perdu, confiture Maison 6,00
Parfait de Chocolat, Croustillant au Praliné 8,00
Sorbets Maison 6,00
( Fraises, Thym-citron, Menthe )

Dessert De La Semaine 7,00

Cafe Affogato café Expresso et glace vanille 6,00
Dessert de la Semaine 7,00

Thé Complet 8,00 €

Une boisson au choix
(Café, Thé, Chocolat Chaud, Maté)
et un Dessert au choix:
Pain Perdu
ou Parfait de Chocolat
ou Glace Ou Sorbet Du Moment

ou Dessert De La Semaine



Apéritifs

les Anisés
Casanis
Pastis Henri Bardouin
Le Petit Bleu

Anisette frére Gras

Fée Verte Absenthe Henri Bardouin
Palometa anis Mono

Ouzo Sans Rival

les Autres
Cap Corse Mattei
Gentiane de Lure
Martini Rosso
Martini Bianco
Campari
Noilly Pratt
Jeres Fino Inocente
Rinquinquin
Orange Colombo

5,00
5,00
6,00
5,00
6,00
6,00
6,00

5,00
5,00
5,00
5,00
5,00
5,00
6,00
5,00
5,00

Les Muscats et Vins doux naturels

Sec Libertine Languedoc
Moelleux Bohémienne Languedoc
Domaine Arena Cap Corse
Domaine Orenga de Gaffory
Rivesaltes Oinos 1977

Pedro Ximenez Toro Albala 1972

Bulles...
La spineta Moscato d’Asti
La coupe de Champagne Deutz

4,00
4,00
7,00
6,00
7,00
8,00

8,00

11,50

Vins au verre

les vins rouges

Isola d’Oro
2004 Sicile bouteille:

Solar Viejo
2004 Rioja bouteille:

Mas de la Serranne
2005 Langudoc bouteille:

La Tour Boisée
2004 Minervois bouteille

Lou Maset
2004 Sylvain Fadat, Languedoc bouteille:

Morties «Jamais Content»
2003 Pic Saint Loup bouteille:

les vins blancs
Figuieres Vieille Vigne

2004 Provence bouteille:
Le Rolle

2004 Pays d’Oc bouteille:
Viognier Delas

2004 Pays d’Oc bouteille:
Picpoul de Pinet

2005 Beauvignac, Picpoul bouteille:
Breganze di breganze

2004 Veneto bouteille:
Marques de Riscal

2004 Rueda bouteille:

les vins Rosés
Domaine Vico

2004 Corsica (aoc) bouteille:
Domaine Pinchinat
2005 Provence bouteille

VIN DU MOIS ROUGE ET BLANC:

18,00

22,00

18,00

: 18,00

18,00

36,50

32,00

16,00

16,00

19,00

26,00

24,00

22,00

: 24,00

3,50
4,00
3,50
3,50
3,20

6,80

6,80
3,50
3,50
3,50
4,00

4,00

4,00

4,00

LE VERRE: 3,50 - LA BOUTEILLE: 16,00



