Petter Nilsson et son équipe vous proposent:

menu du déjeuner

= 14,00 =

ENTREE
Assortiment de trois “assaggini” du jour

PLATS AU CHOIX

poisson du jour (+2<)

viande du jour

végétarien du jour

Nous sommes ouve_rt ET APRES
du mardi au samedi

* dessert du jour 6,00

le déjeuner gateau du jour 6,00
est servi de midi a 14h30

*

le diner

est servi de 20h00 a 23h00 PETITES FAIMS

www.lagazzetta.fr Assiette de charcuterie grande salade verte
tel: 0143474705 el G
Assortiment de trois petites Assortiment de trois petites
entrées du jour entrées du jour

12,00€ 10,00€




a la carte midi et soir

POUR COMMENCER

soupe d’oignons doux et muscade
tartine - lardo di colonnata - feuilles

tortellinis de céleri et sauge
cabillaud salé - bouillon végétal

risotto carnaroli
potimarron - yaourt - noix

pizzetta
margherita (45 tours)

PLATS

magquereau grillé

haricots cornilles - artichaut - pistou persil
st jacques roties

poireaux grillés - pomelos - estragon
selle et poitrine d’agneau

citron - quinoa - chou fleur

collier de veau “une nuit au four”
dates - moelle - topinambours

ET APRES

fromages

terrine de banane

terre - chocolat - cardamome
soufflé citron

sorbet “lait” - pruneaux - grappa
projet cassata

11,00

12,00

10,00

10,00

19,00
26,00
24,00

19,00

10,00
9,00
10,00

9,00

Petter Nilsson
et son équipe vous proposent:

le menu du soir

soupe de topinambour et piment de jamaique
cresson

chaud - froid
sardines et haricots borlotti
menthe - abricot - fenouil

lotte rétie entiére
betteraves cuites au gros sel - feuilles de moutarde
confiture au citron saumuré

ou

canette
chou pointu - estragon - vin rouge
créme de panais

st nectaire
noisettes - radis - miel
purée d’amandes

ou

ananas confit
biscuit meringue - noix - chocolat
sorbet manjari

avant 22h, nous pouvons vous servir tous ces plats
en un seul menu pour 'ensemble de la table.

=45,00 =




