
    

aÉá UÉ|ááÉÇá V{tâwxáaÉá UÉ|ááÉÇá V{tâwxáaÉá UÉ|ááÉÇá V{tâwxáaÉá UÉ|ááÉÇá V{tâwxá    
    

    

 CAFÉ, DÉCAFÉINÉ        03.20€ 
 
  
 CAFÉ ALLONGÉ, CAFÉ CRÈME      04.00€ 
 
  
 DOUBLE EXPRESSO         05.80€ 
 
  
 CAPPUCCINO, CHOCOLAT       04.30€ 
 
  
 THÉ (BREAKFAST, EARL GREY, CEYLAN, DARJEELING,   04.30€ 
 LAPSANG SOUCHONG, THÉ VERT) 
 
  
 INFUSION (VERVEINE, VERVEINE/MENTHE, MENTHE,   04.30€ 
 TILLEUL, TILLEUL/MENTHE, CAMOMILLE) 
 

 
 CAFÉ LIQUEUR        10.80 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Cette Nouvelle Carte prend en Compte la Baisse de la TVA  à 5.5 %  

Service en continu de 12h00 à 23h00 
Prix nets 

OOOOuvert tous les jours de 08 h 00 à 01 h 00 
RRRRestauration en CCCContinu de 12 h 00 à 23 h 00    

Le Restaurant 



Service en continu de 12h00 à 23h00 
Prix nets 

Chef de cuisine : Sébastien Pfleger 

 

    

    

T ÄtVtÜ à xT ÄtVtÜ à xT ÄtVtÜ à xT ÄtVtÜ à x  
 

 

 

aÉá XÇàÜ°xáaÉá XÇàÜ°xáaÉá XÇàÜ°xáaÉá XÇàÜ°xá    
 

FILET DE ROUGET MARINÉ EN DUO D’ASPERGES VERTES ET BLANCHES        
14.50€                  

 
GASPACHO DE LAITUE, MOELLEUX DE CRABE ET CREVETTES                    

13.50€                                          
 
TRILOGIE DE MELON CAVAILLON                                                      

14.50€ 
  
FOIE GRAS MI-CUIT AU CŒUR DE FIGUES                                                      

22.00€                                         
(SUP. MENU + 06.00 €)  
 
TARTE TATIN DE COURGETTES ET PIGNONS, SORBET TOMATE BASILIC        

12.00€ 
 

  GRATINÉE À L’OIGNON                        
12.00€ 
 
  ASSIETTE DE SAUMON FUMÉ ET SES BLINIS                                           
15.50€ 
             

 

    

aÉá VÉâÑá wx VÉxâÜ aÉá VÉâÑá wx VÉxâÜ aÉá VÉâÑá wx VÉxâÜ aÉá VÉâÑá wx VÉxâÜ  
                       1/2 Bouteille        Bouteille 

               37.5 cl     75 cl 

    UÄtÇvUÄtÇvUÄtÇvUÄtÇv    
    POUILLY FUMÉ « LA DOUCETTE » 2005          16.00 €  29.00 €              

    eÉâzxeÉâzxeÉâzxeÉâzx    
 CHÂTEAU LA GARDE « PESSAC LÉOGNAN »  1998     39.00 €   
 

 CHÂTEAU LA GARDE « PESSAC LÉOGNAN »  2001        18.00 €   

 CROZES HERMITAGE « CHAPOUTIER » 2005     28.00 €   

  
  

aÉàÜx f°Äxvà|ÉÇ wx i|ÇáaÉàÜx f°Äxvà|ÉÇ wx i|ÇáaÉàÜx f°Äxvà|ÉÇ wx i|ÇáaÉàÜx f°Äxvà|ÉÇ wx i|Çá    
             Verre   Pichet         Bouteille       

        12 cl      50 cl                 75 cl 

    UÄtÇvUÄtÇvUÄtÇvUÄtÇv 
VAL DE LOIRE    07.50 €       23.50 €               33.00 € 
 SANCERRE AC 2007 
 

VAL DE LOIRE      06.00 €       18.00 €               26.00 € 
BARON BRIARD SAUVIGNON AC 2007 
 

    eÉâzxeÉâzxeÉâzxeÉâzx        
 GRAVES AC     07.00 €       19.90 €  29.90 € 
 CHÂTEAU DU COUREAU 2005 
 

VAL DE LOIRE    05.50 €                   16.00 €  24.00 € 
TOURAINE AC VIEILLES VIGNES     

    eÉá°eÉá°eÉá°eÉá°    
 CHÂTEAU ROUBINE 2008  07.50 €       18.00 €    26.00 € 

Service en continu de 12h00 à 23h00 
Prix nets 



    

    

aÉáaÉáaÉáaÉá TÑ°Ü|à|yá TÑ°Ü|à|yá TÑ°Ü|à|yá TÑ°Ü|à|yá    
    

COUPE DE CHAMPAGNE VIRGINIE T  15CL                              

14.00€ 

CHAMPAGNE VIRGINIE T  75CL                                     59.00€ 

KIR 15CL                      06.50€ 

MARTINI (ROSSO,DRY, BIANCO), SUZE, CAMPARI 7CL             

06.50€ 

RICARD, PASTIS, PERNOD 2CL                06.50€ 

PACIFIC (SANS ALCOOL) 7CL                  05.00€ 

PORTO (BLANC OU ROUGE) 7CL                08.00€ 

SCOTCH WHISKY 4CL                 12.50€ 
 

    

aÉáaÉáaÉáaÉá ]âá wx  ]âá wx  ]âá wx  ]âá wx YÜâ|àáYÜâ|àáYÜâ|àáYÜâ|àá xà fÉwtá xà fÉwtá xà fÉwtá xà fÉwtá    
    

  JUS DE FRUITS FRAIS 10CL        06.20€ 

   JUS DE FRUITS, NECTAR 20CL      

 05.50€ 

   COCA COLA, COCA COLA LIGHT 33CL      05.50€ 

   ORANGINA, LIMONADE, SEVEN UP 25CL      05.50€ 

  SCHWEPPES, GINI, ICE TEA 20CL       05.50€ 

  SAN BITTER 10CL         05.50€ 
 

    

aÉáaÉáaÉáaÉá Xtâå Xtâå Xtâå Xtâå    
    

THONON, VITTEL, EVIAN 50CL       05.50€ 

Service en continu de 12h00 à 23h00 
Prix nets 

                 

                            

    

aÉá cÄtàáaÉá cÄtàáaÉá cÄtàáaÉá cÄtàá    
 

 FILET DE SOLE , SALPICON D’ASPERGES ET DE PLEUROTES GRISES                          
32.00€ 

(SUP. MENU + 09.00 €)  
 

DOS DE SAUMON AU RAIFORT, POIREAUX EN ÉTUVÉ                                                   
18.00€ 

 
PAVÉ DE THON AU SÉSAME ET PETIT POIS , COULIS DE POIVRONS ROUGES       

22.00€ 
 
SUPRÊME DE VOLAILLE GRILLÉ, MOUSSELINE DE P DE TERRE, SALADE DE RO-

QUETTE    17.50€ 
 
FILET DE BŒUF* GRILLÉ À L’OIGNON ROUGE, GRENAILLES DE NOIRMOUTIER       

31.00€ 
(SUP. MENU + 08.00 €)  
 
CARRÉ D’AGNEAU À LA SAUGE, ARTICHAUTS VIOLETS ET ROMANESCO                  

25.00€ 
(SUP. MENU + 05.00€) 

 
TARTARE DE BŒUF* PRÉPARÉ(FRITES OU HARICOTS VERTS)                                       

16.50€ 
 

SUPPLÉMENTS LÉGUMES : MOUSSELINE DE POMMES DE TERRE, HARICOTS VERTS OU RIZ 
7.00€ 

 

V¨à°V¨à°V¨à°V¨à° ]tÜw| ]tÜw| ]tÜw| ]tÜw|ÇÇÇÇ    
    

         SALADE NIÇOISE(P DE TERRE, POIVRONS ,ANCHOIS ,THON , ŒUFS DURS, OLIVES ,TOMATES, HARI-

COTS VERTS)  18.00€ 

            
    SALADE CÉSAR  (SALADE ROMAINE,BLANC DE POULET, TOMATES CONFITES, PARMESAN, ANCHOIS)          
17.50€            
                                                                     
         SALADE FOLLE DU ST JAMES (FENOUILS, CREVETTES,JAMBON SERRANO, SUCRINE, FETA, PE-

Service en continu de 12h00 à 23h00 
Prix nets 

Chef de cuisine : Sébastien Pfleger 



Service en continu de 12h00 à 23h00 
Prix nets 

    

 

    

    

aÉá WxááxÜàáaÉá WxááxÜàáaÉá WxááxÜàáaÉá WxááxÜàá    
    
    
 

MILLE FEUILLE DE FRAMBOISES, ET GRAND MARNIER                                              
10.00€ 

 
SOUPE DE PRUNES ET FRAISES À L’ESTRAGON ET SORBET VERVEINE                  

10.00€        
 
MOELLEUX PISTACHES ET GROSEILLES                                                                  

10.00€                                                             
 

CRÈME BRÛLÉE AUX SAVEURS DE ROSES                                                                 
10.00€                                             

 
FARANDOLE DE DESSERTS                                                                                     

10.00€                                                                
 
COUPE DE GLACES ET SORBETS                                                                               

10.00€     
 
ASSIETTE DE FROMAGES DE NOS RÉGIONS                                                              

10.00€                                                            
 

                                              

                 

                                                   

Service en continu de 12h00 à 23h00 
Prix nets 

aÉáaÉáaÉáaÉá YÉÜÅâÄxá YÉÜÅâÄxá YÉÜÅâÄxá YÉÜÅâÄxá    
 

 

 

 

 

Formule servie uniquement au déjeuner hors week-end et jours fériés 

 

       

 

 
 

 

 
* Ce prix correspond exclusivement à la formule proposée 

19.00 €* 
ENTRÉE, PLAT 

OU 
PLAT, DESSERT 

36.00 € ENTRÉE, PLAT OU  CÔTÉ 
JARDIN , DESSERT 

Au choix sur notre Carte 

 

 

 

 

 

 

 

 

       

 

 

26.00 € ENTRÉE, PLAT  OU  CÔTÉ 
JARDIN 

OU  

PLAT OU  CÔTÉ JARDIN , 


