Septembre 2009

Kitchen Galerie fis

LA CARTEDEKGB

« Zors-d’ceuvre »

« On appelle hors-d’ceuvre tous les plats, sans étre
suffisants pour constituer un repas substantiel, et qui
cependant servis a part et dans des assiettes d’une forme
particuliére, complétent I’élégance d’un repas ».

Alexandre Dumas

2 « Zors-d’ceuvre » 7€
4 « Zors-d’'ccuvre » 14€

6 « Zors-d’ceuvre » 20€

« Pates »

Casareccia, Marmelade Tomate - Galanga, Chorizo

Casareccia, Tomato - Galanga Marmelade, Chorizo

14€/21€
Gnocchi Sardi, Basilic Thai - Citron Confit
Gnocchi Sardi, Thai Basil - Confit Lemon

14€/21€
« Marmites, Plancha & Autres »
Maquereau Grillé, Laqué aux Agrumes, Miso
Grilled mackerel glazed whit citrus, Miso

23€

Crevettes et Moules de Bouchot, Coco de Paimpol -
Herbes Thai - Citronnelle
Shrimp & Bouchot Mussels, White Beans - Lemongrass &
Thai Herbs

26€
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Kitchen Galerie Ris

Travers de Porc Confit - Grillé, Coriandre & Gingembre
Grilled - Confit Pork Ribs, Coriander & Ginger

25€
Joue de Veau, Girolles, Jus Thai, Mostarda
Veal Cheek, Girolles - Thai Jus - Mostarda

26€
Le Marché
The Market

Prix communiqué chaque jour 23/26€

« Desserts » 8€

Soupe de Chocolat Blanc - Passion - Framboise

White Chocolate - Passion fruit Soup, Raspberry

Figues Roéties, Sorbet « Fjord » - Griottes

Roasted Figs, Sorbet « Fjord » - Morello Cherry

Cappuccino Fraise, Pistache, Emulsion Wasabi

Strawberry Cappuccino, Pistachio, Wasabi Emulsion

Pot Chocolat « Gianduja », Glace Coco, Noisette du
Piémont

« Gianduja » Chocolate pot, Coconut Ice Cream, Hazlenuts

Prune « Reine Claude » Confites, Glace Gingembre

Confit « Reine Claude » Plums, Ginger Ice Cream

Prix Net, TVA : 5.5%
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